
Unsere Bistro Klassiker

1 Paar Wiener Würstchen	 	 	 	 	 3,50 €
mit Brötchen

Currywurst	 	 	 	 	 	 	 6,90 €
mit „Steak House“ Pommes

Süßkartoffel-Pommes wahlweise 		 	 	  3,90 €
 - mit Meerre�ch-Dip
 - mit Sour Creme
 - mit Apfelmus

Frische Ofenkartoffel wahlweise 	 	   
 - mit Sour Creme      5,90 €
 - mit Sour Creme und krossem Bacon    6,90 €   

 - mit Bla�spinat und Fetakäse gra�niert   6,90 €

Hausgemachtes Würzfleisch vom Schwein	 	 4,90 €
gra�niert mit Gouda, dazu Steinofenbague�e

De�iges Bauernfrühstück	 	 	 	 	 8,90 €
(Bratkartoffeln, Schinkenspeck & 3 Eier)
mit Salatgarnitur

Hähnchen-Knusperschnitzel 
 - an gemischten Salat		 	 	 	 7,90 €
 - an hausgemachten Kartoffelsalat	 	 	 6,90 €
 - an „Steak House“ Pommes	 	 	 	 6,90 €

Chicken-Crossis 
 - an gemischten Salat		 	 	 	 7,90 €
 - an hausgemachten Kartoffelsalat	 	 	 6,90 €
 - an „Steak House“ Pommes	 	 	 	 6,90 €

Schweinelachsschnitzel 
 - an gemischten Salat		 	 	 	 8,90 €
 - an hausgemachten Kartoffelsalat	 	 	 7,90 €
 - an „Steak House“ Pommes	 	 	 	 7,90 €



„Jägerschnitzel“	unser Ossi Klassiker	 	 	 	 5,90 €
2 Stk. panierte Jagdwurstscheiben 
auf Penne-Nudeln & Tomatensoße

„Fish & Chips“	 	 	 	 	 	 5,90 €
grobe Würfel vom Seelachsfilet in Backteig

mit „Steak House“ Pommes & Remoulade

Für unsere kleinen Gäste

„Schatzkiste“ wahlweise	 	 	 	 	 4,90 €
mit 4 Chicken-Crossis oder 4 Mini-Seelachsfilets im Backteig,
„Steak House“ Pommes mit Ketchup oder Majo,
Orangensa� oder Apfelsa� sowie einer Überraschung

„Seepferdchen“       3,50 €
Penne Nudeln mit fruch�ger Tomatensoße	 	 	  

„Oktopus“	 	 	 	 	 	  4,90 €
Spaghe� mit fruch�ger Tomatensoße und aufgesetzter
Wiener Würstchen Krake

„Freibeuter“ Teller      4,90 €
Penne Nudeln mit fruch�ger Tomatensoße
und einem Jägerschnitzel 	 	 	  

Pommes „Roter Sand“	 	 	 	 	  2,90 €
„Steak House“ Pommes mit Ketchup und Mayonnaise

„Omas“ Eierkuchen		 	 	 	 	 3,00 €
hausgemachter Eierkuchen gefüllt mit leckerem Apfelmus



Suppen

De�ige Kesselgulaschsuppe	 	 	 	 4,90 €
vom Rind mit Paprika, Chili und Kartoffeln

„Rügener“ Fischtopf	 	 	 	 	 5,50 €
gewürfeltes Kabeljau- / Lachsfilet, fein pochiert
mit allerhand Wurzelwerk, abgeschmeckt mit frischem Dill

Salate

„Fitnessteller“	 	 	 	 	 	 8,90 €
verschiedene saisonale Rohkost / Bla�salate und Früchte,
angerichtet mit gebratener Hähnchenbrust 

Sala�eller „Kreta“	 	 	 	 	 	  7,90 €
verschiedene saisonale Rohkost / Bla�salate, Gurke, Tomate, 
Paprika, Oliven, Fetakäse und roten Zwiebelscheiben

Sala�eller „Gourmet“	 	 	 	 	 	 8,50 €
gra�nierter Ziegenkäse mit Feigenconfit, 
auf einem Beet von Rucola & Kirschtomaten,
angemacht mit Balsamico Glace

Sala�eller „Texas“	 	 	 	 	  10,50 €
Streifen von der arg. Rinderhü�e, sa�ig gebraten, 
auf allerlei bunt gemischten Salaten der Saison

Unsere hausgemachten Salatdressings zur Auswahl:
  Honig- Senf- Dressing 
  Kräuter- Joghurt- Dressing 
  Balsamico- Öl- Dressing

zu allen Suppen und Salaten reichen wir frisches Steinofenbague�e



Nudelgerichte

Peter´s „Speziale“ 	 	 	 	 10,50 €
Tagliatelle mit sa�ig gebratenen Streifen von der arg. Rinderhü�e,
vollendet mit Kirschtomaten und Zuckerschoten

Spaghe� „Carbonara“	 	 	 	 	 6,90 €
in Schinken-Käse-Sahne Soße

Spaghe� „di Mare“      12,50 €
in scharfer Tomatensoße mit gebratenen Garnelen und Rucola      

Fleischgerichte

Schweinesteak „au Four“     12,50 €
zartes Schweinelachssteak mit Würzfleisch und 
Gouda gra�niert, dazu „Steak House“ Pommes

Hähnchenbrust „Caprese“     10,90 €
Gegrillte Hähnchenbrust mit Tomate und 
Mozzarella überbacken, dazu Herzoginkartoffeln

Rindergeschnetzeltes	 	 	 	 	 13,20 €
Zarte Rinderstreifen in Bananen-Champinions-Pfefferrahmsoße,
Süßkartoffelpommes und Salatgarnitur

Schweinelachsschnitzel „Hamburger Art“   11,50 €
mit 2 Spiegeleiern, knusprigen Bratkartoffeln und Sardellen

arg. Rinderhü�steak 200g     13,90 €
mit Kräuterbu�er, Kartoffelspalten, Sauerrahm und Salatgarnitur

Fischgerichte

Forelle „Müllerin Art“	 	 	 	 	 11,90 €
mit Petersilien Kartoffeln und Salatgarnitur

Gebratenes Lachsfilet	 	 	 	 	 11,50 €
auf rahmigen Bla�spinat mit gebu�erten Tagliatelle

Kabeljau „Strindberg“	(Zwiebel-Senf-Kruste)	  12,90 €
mit knusprigen Bratkartoffeln und Salatbuke� 



Allergene/Zusatzstoffe
A B C D E F G H I J Gluten Krebs�ere Eier Fisch Nüsse/Erdnüsse Soja  Milch/Laktose Schalenfrüchte Sellerie Senf 
K L M N Sesam Sulfite/Schwefeldioxid Lupine Weich�ere
1 2 3 4  5 6 Farbstoff Konservierungsstoffe Nitrit An�oxida�onsmi�el  Geschwefelt Geschwärzt 
7 8 9 10 11 12 Phosphat Geschmacksverstärker Süßungsmi�el Milcheiweiß Chinin Koffein

A,J,C,1,3,4 A,J,L,G,3,4,5 G,3,4 G,10,5 C,G,L,5,7,3 Wiener Currywurst Süßkartoffeln Ofenkartoffel Bauernfrühstück 
A,C,G,L,1,5,9 A,C,G,L,1,5,9 A,C,E,G,L,1,5,9Hähnchenknusperschnitzel Chicken – Crossis Schweineschnitzel 

 A,C,G,I,L,2,4,5,7 A,C,D,F,G,1,2,4,8 A,C,D,E,1,2,4,9  A,C,G,L,2,4,5,7  A,J,C,G,L,1,2,3,4,5,7 Jägerschnitzel Fish & Chips Schatzkiste Seepferdchen Oktopus
 A,C,G,I,L,2,4,5,7 A,L,5 A,C,G,4  I,L,5,7  A,C,G,J,L,5,10„Freibeuter“- Teller Pommes Eierkuchen Kesselgulasch Rügener Fischtopf

A,C,J,K,7 A,C,G,B,H,4,7 A,C,G,B,H,4,7 A,G,J,7,10 J,I  Fitnessteller Kreta  Texas  Salat - Gourmet  Honig – Senf Dressing 
G,I,9,10 J,K,M,1 A,C,3 Kräuter – Joghurt Dressing Balsamico – Öl Dressing „Peters“ Speziale 

A,C,G,4,10 A,C,B,N,4 A,C,F,1,10 A,E,G,J,L,5,10 Spaghe� „Carbonara“ Spaghe� „di Mare“ „Au Four“ „Caprese“ 
G,3,10 A,C,E,G,L,1,5,9 A,C,E,G,L,1,5  Rindergeschnetzeltes Schweineschnitzel „Hamburger Art“  Rinderhü�e  
A,G,D,5 A,C,G,J,5 A,C,G,J,L,5,10Forelle „Müllerin Art“ Lachsfilet Kabeljau „Strindberg“ 
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